
Menu du Temps des Fêtes 

 

Amuse - gueules 

Bouchée de chèvre canneberge et pistache…….6.99 

Crevette géante panko et sa mayonnaise 

épicée……………………………………………………….….5.99 

Noix St-Jacques et prosciutto di Parma sur son 

coulis aux poivrons doux………………………………6.99 

Plateau de fromages et charcuterie (prix à la 

demande des produits sélectionnés) 

 

 

 

Entrées 

Tartiflette……….……………………….……………………9.99 

Bouchée italienne et marinara en verrine    …9.99 

Tataki de thon aux deux sésames et sa 

mayonnaise japonaise……………………………..…10.99 

Tartare de saumon et de bœuf………………………9.99 



 

Potage 

Velouté de légumes ……………..………………….…….5,99 

Crème de chou - fleur, oignon, foie gras..…..…..7,99 

 

 

 

Plats  principaux  

Jambon maison …………………………………………..$/kg 

Coquilles aux fruits de mer, sauvignon blanc 

safrané……………………………………………………….23.99 

Osso bucco de porc, sauce espagnole et sa 

gremolata……………………………………………….….19.99 

Braisé de la semaine (escalope de dinde à 

l’estragon) ..……………..……..…………...……………..$/kg 

Wellington de bœuf à la duxelles de champignons 

et foie gras………………………………………………….25.99 

Pavé de flétan poêlé et sa tombée de poireaux en 

chemise servis avec sauce citron et poivres 

verts….…………………………………………………….…25.99 



 

 

Accompagnement  

Gratin dauphinois………………………………………..$/kg 

Pomme de terre grillée au gras de canard et 

herbes de Provences lardon…………..………………$/kg 

Pommes de terre Monte - Carlo……..………………..$/kg 

Jardinière de légumes du jour………………………$/kg 

 

Desserts  

 

Tarte au chocolat et son coulis à l’orange (6 à 8 

personnes)…..……………………………………………...24,99 

Tarte aux pommes et caramel 

(6 à 8 personnes)………………………………………..16.99 

Crème brulée à l’érable………………….……………..6.99 

Tarte au sucre (6 personnes)……………………....14.99 

Tarte aux pacanes (6 personnes)….…………..…14.99 

Tarte aux fraises et bleuets du lac……………....19.99 



 

 

Cuisson  

Dinde et rôti de dinde……………………………………40$ 

Rôti de bœuf, porc, veau, agneau………...………...40$ 

 

N.B. Nous exaucerons tous vos souhaits 

gastronomiques les plus souhaités. Demandez et 

vous recevrez ! À la Boucherie Tendre Gourmet, 

nous sommes ici pour vous servir avec le plus 

grand des soins !!! 

 

Réservez le plus tôt possible pour vous assurer de la 

disponibilité des produits ! 

 

Boucherie Tendre Gourmet 

Paul, France et son équipe pour vous servir 

7 Montcalm nord, Candiac 

450-444-2282 

Facebook : Boucherie Tendre Gourmet 

Site : www.tendregourmet.com 


